
　
以
前
は
市
内
に
10
店
舗
以
上
の
鮒ふ

な

甘
露

煮
店
が
あ
り
ま
し
た
が
、
後
継
者
不
足
な

ど
が
理
由
で
徐
々
に
減
少
し
て
い
き
ま
し

た
。
現
在
、
鮒
甘
露
煮
組
合
に
は
４
店
舗

が
加
盟
し
て
い
ま
す
。
私
は
幼
い
頃
か
ら

後
を
継
ぐ
つ
も
り
だ
っ
た
の
で
、
中
学
生

か
ら
本
格
的
に
店
を
手
伝
う
よ
う
に
な
り

ま
し
た
。
鮒
の
甘
露
煮
は
、
尾
頭
付
き
の

縁
起
が
良
い
食
べ
物
と
し
て
お
歳
暮
や
お

節
料
理
に
用
い
ら
れ
る
こ
と
が
多
い
の

で
、
12
月
は
繁
忙
期
。
ど
こ
に
も
遊
び
に

行
か
ず
に
甘
露
煮
を
作
っ
て
い
た
の
は
、

い
い
思
い
出
で
す
ね
。

　
同
じ
鮒
の
甘
露
煮
と
い
っ
て
も
、
味
や

食
感
は
店
舗
ご
と
に
特
徴
が
あ
り
、
さ
ま

ざ
ま
で
す
。
お
客
さ
ま
の
多
く
は
先
代
か

ら
続
く
味
を
求
め
て
い
る
の
で
、
ど
の
店

舗
も
昔
な
が
ら
の
製
法
で
変
わ
ら
な
い
味

を
守
り
続
け
て
い
ま
す
。
た
だ
、
近
年
は

ラ
イ
フ
ス
タ
イ
ル
の
変
化
に
よ
り
贈
答
の

習
慣
が
な
く
な
っ
た
り
、
若
い
世
代
が
食

べ
な
く
な
っ
た
り
す
る
な
ど
需
要
は
減
少

傾
向
に
あ
り
ま
す
。
そ
の
見
た
目
や
、
川

魚
と
い
う
先
入
観
か
ら
ど
う
し
て
も
敬
遠

さ
れ
が
ち
で
す
。

　
そ
う
し
た
中
、
少
し
で
も
多
く
の
人
に

古
河
の
伝
統
の
味
を
知
っ
て
も
ら
う
た

め
、
組
合
で
は
市
内
中
学
校
へ
鮒
の
甘
露

煮
の
提
供
を
始
め
ま
し
た
。
初
め
て
鮒
を

食
べ
た
と
い
う
生
徒
か
ら
「
お
い
し
か
っ

た
」
と
い
う
声
を
聞
く
と
う
れ
し
く
な
り

ま
す
ね
。
ま
た
、
鮒
の
甘
露
煮
の
伝
統
製

法
を
生
か
し
て
鮎あ

ゆ

の
甘
露
煮
や
豚
の
甘
露

煮
な
ど
、
手
に
取
り
や
す
い
商
品
の
開
発

を
行
っ
た
り
、
日
持
ち
す
る
よ
う
に
真
空

パ
ッ
ク
で
販
売
し
た
り
と
、
各
店
舗
が
工

夫
を
凝
ら
し
た
商
品
作
り
を
行
っ
て
い
ま

す
。
私
の
店
で
は
全
国
に
そ
の
魅
力
を
伝

え
る
こ
と
が
で
き
れ
ば
と
、
ふ
る
さ
と
納

税
の
返
礼
品
提
供
も
始
め
ま
し
た
。
先
代

か
ら
続
く
製
法
や
味
と
い
っ
た
根
本
は
変

え
ま
せ
ん
が
、
今
後
は
時
代
に
合
わ
せ
た

取
り
組
み
が
必
要
と
さ
れ
て
い
る
の
か
も

し
れ
ま
せ
ん
。

　
鮒
の
甘
露
煮
は
先
人
た
ち
が
残
し
て
く

れ
た
古
河
の
大
切
な
財
産
。
し
っ
か
り
と

後
世
に
受
け
継
い
で
い
き
ま
す
。

［
古
河
鮒
甘
露
煮
組
合
長
］

野
村
則
之
さ
ん

後世に受け継いでいく―

―先人が守ってきた伝統の味を

古河鮒甘露煮組合長に話を伺いました

　鮒を初めて食べるという生徒
も多いですが、生徒からは「甘
いタレがご飯によく合う」「骨
まで軟らかくておいしい」など
の声が聞かれ、毎年好評です。
　鮒の甘露煮はその味だけでは
なく、カルシウムやタンパク質
が多く含まれるため栄養満点で
給食にぴったり。今年も2月6・
7日に市内全中学校に提供され
る予定です。

ご
飯
に
合
っ
て

　
お
い
し
い
！

学校給食に提供！

▲昨年の総和中学校の様子(茨城新聞社提供)

>>>>>

食のおかさと 十間通り

七軒町通り

住所
電話
営業時間
定休日

中央町1-8-10
22-0679
8時～18時
月曜日

木村屋甘露煮店 野村甘露煮店

ぬた屋
住所
電話
営業時間
定休日

中央町3-8-5
22-4127
9時～17時30分
月曜日

田村屋本店
住所
電話
営業時間
定休日

古河762-7
32-5050
8時30分～18時
年中無休

>>>>>

住所
電話
営業時間
定休日

本町4-3-14
32-0882
8時30分～19時
月曜日

長
時
間
煮
込
む
た
め
、
歯

の
な
い
人
で
も
食
べ
ら
れ

る
程
の
軟
ら
か
さ
が
特
徴

で
す

甘露煮店紹介市内
Introducing the kanroni shop

鮒
本
来
の
味
を
大
切
に
し
て

い
る
の
で
、
甘
さ
は
控
え
め

で
す

み
り
ん
を
使
わ
な
い
秘
伝
の

タ
レ
が
特
徴
で
す
。
さ
っ
ぱ

り
し
た
甘
さ
を
楽
し
め
ま
す

ざ
ら
め
と
地
元
企
業
の

し
ょ
う
ゆ
を
使
い
、
昔
な

が
ら
の
製
法
で
甘
め
に
仕

上
げ
て
い
ま
す

各店舗、味付けや調理法はさまざまです。ぜひ、お気に入りの味を見つけてください

組合加盟

道の駅まくらがの里こが
(新4号国道沿い)でも販
売しています旧

４
号
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